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Es handelt sich um eine Maschine, die das Produkt in einem Darm
bzw. Beutel komprimiert und mit einem Aluminiumclip verschliept
(Schweinelende, Schinken, Mortadella, Hihnchen usw.).
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Nach dem Einfiihren des Kunstdarms oder Beutels in die Maschine
wird das Produkt automatisch so weit gedehnt, bis die Wurst den
zuvor eingestellten Druck erreicht. Anschliefend wird die Wurst
mit einem Aluminiumclip verschlossen und der {iberschissige Teil
abgeschnitten.

Eigenschaften:

Robuste Bauweise, nicht rostende Materialien mit einer speziellen
Behandlung, die auf die anspruchsvollen Betriebsbelastungen
ausgelegt ist, denen diese Maschinen gewdhnlich unterliegen.

Vollkommen pneumatischer Betrieb.

Minimaler Wartungsaufwand.

Das Schmiermittel ALB-591 ist als Spray oder in Kanistern lieferbar und
erflillt die europdischen Normen sowie die Anforderungen der USA fiir
die Verwendung in der Lebensmittelindustrie.

Die Vorrichtungen und Elemente sind wie bei allen unseren Produkten durch
eigene Patente geschiitzt. Fir die Verbesserung der Maschine behalten wir uns
das Recht vor, ohne Voranzeige Anderungen vorzunehmen.

Allgemeine technische Daten:

Nettogewicht: 34 kg
Betriebsdruck: 6 bar
Luftverbrauch: 8,6 liter/zyklus
Modell Clips
H-18 H-16, H-18, H-21
HE-401 HE-410, HE-401, HE-425
Zubehor:
. e.l .
Automatisches Messer

*Die Bilder und Inhalte dieser Broschiire sind Eigentum von LORENZO BARROSO. Jegliche Vervielfaltigung ist untersagt.
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