
PRODUKTNEUHEITEN

MKS
• Vollautomatische Clipmaschine für Kaliber 25 bis 110 mm.
• Geeignet für Faser-, Kollagen- und Kunststoffdärme.
• Saubere Wurstenden durch programierbares 

Scherenverdrängersystem lockere, luftfreie Abfüllung 
für Formprodukte durch einstellbaren Spreizweg.

• Modularer Aufbau, minimale Wartungskosten und 
keine Produktionsausfälle.

• Geringer Reparaturaufwand, einfache Reinigung und 
Bedienung.

• Zubehör: motorisiertes Auslaufband, Darmendedetektor, 
automatischer Schlaufen Einleger, Spulenclipsystem 
und pneumatisch gesteuerte Darmbremse.

• Rezeptspeicherung.
• Optionale Ferndiagnose.

www.lorenzobarroso.com

Spulenclipsystem mit 
Sensorüberwachung. 

Programierbares  
Scherenverdrängersystem 
für saubere Wurstenden.

Elektrisches 
Auslaufband für sicheren 
Produktabtransport.

Saubere Wurstenden.


