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MKS
• Clipadora completamente automática para calibres 

de 25 a 110 mm.
• Puede trabajar con tripa fibrosa, colágena y plástica
• Colas limpias y presión del embutido ajustable 

gracias a los separadores.
• Diseño modular, mínimo coste de mantenimiento y 

sin paradas de producción.
• Fácil de reparar, limpiar y usar.
• Accesorios: bandeja motorizada, detector falta tripa, 

accesorio de lazos, clip en carrete y freno neumático.
• Posibilidad de memorizar recetas.
• Posibilidad de realizar asistencia remota.

Accesorio de Clip en 
carrete para altas 
producciones.

Máquina con separadores 
que permite producir con 
la cola limpia.

Accesorio bandeja 
motorizada para facilitar 
la salida del producto.

Cola del embutido 
completamente exenta
de producto.


