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Màquina pneumàtica per comprimir el producte en tripa o bossa i 
tancar-lo amb un clip d’alumini (llom embotit, pernil, mortadel.la, 
pollastre, etc...)

En introduir i recollir la tripa o bossa a la màquina, comprimeix 
automàticament el producte fins assolir la pressió graduada 
prèviament. Aleshores tanca l’embotit amb un clip d’alumini i talla 
la part sobrant. 

Característiques:

Construcció robusta i materials inoxidables, amb tractaments especials 
i adients per a les condicions adverses en les que acostumen a 
treballar aquests tipus de màquines.

Funcionament totalment pneumàtic.

Mínim manteniment.

Disposem del lubricant ALB-591 en esprai i bidó, conforme als 
requisits exigits per les normes europees i dels Estats Units per a la 
seva utilització en la indústria alimentària.

Seguint la nostra política, els seus mecanismes i elements estan protegits 
per patents pròpies. En cas de millora de la màquina, ens reservem el dret de 
modificar-la sense avís previ.

mesures en mm

Model	 	 Gamma	de	clips

H-18  H-16, H-18, H-21
HE-401  HE-410, HE-401, HE-425
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MANUFACTURER OF MACHINES AND CONSUMABLES SINCE 1958

Range of clips

H-510, H-520, H-530
H-535, H-540, H-545
H-548, H-550, H-560

MANUFACTURED BY:

LORENZO BARROSO

*Images and contents are property of LORENZO BARROSO and any kind of reproduction is forbidden.

 measures in mm

H2

High-speed machine for closing sausages in natural or artificial
casings, nettings and bags, full or empty, with an aluminium clip.

Just by pressing the start lever, and without releasing the sausage
from the hands, the H2 automatically gathers the casing together,
closes it with an aluminium clip, and trims off the excess material.

Features:

Robust construction and stainless components specially treated to
withstand the adverse conditions such machines usually work in.

Fully pneumatic operation.

Minimum Maintenance.

Our firm provides lubricant ALB-591 in spray and in can, which meets
all EU and USA demanded requirements for its use in the Food
Industry.

Following our standards, its devices and elements are protected by our own
patents. In order to improve the machine, we reserve the right of modifications
without prior notice.

Technical Data:

Net weight: 23 KG
Operating pressure:   6 bar
Air consumption:   4,9 liters/cycle

Model

H-520
H-540
H-550

Accessories:

Ganiveta automàtica

Accessoris:

Dades	tècniques	generals:

Pes net:        34 kg
Pressió de treball:      6 bar
Consum d’aire:      8,6 litres/cicle

*Les imatges i contingut d’aquest fullet són propietat de LORENZO BARROSO, quedant-ne prohibida qualsevol reproducció.
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